
 

Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung 

   

Empfehlungskarte 
  

Imperial Auslese Kaviar 
20g in der Originaldose auf Crusheis serviert 

mit den klassischen Beilagen, Blinis, Sauercreme, Ei und feinen Zwiebelwürfelchen 
Geschmacklich ähnelt er sehr stark dem Osietrakaviar 

     Je 20g Dose      74.50 €      
Gerne reichen Wir Ihnen auch eine 20g Kaviardose zu Ihren gewählten Speisen  

Aufschlag pro 20g Dose      65.50 € 
 

Griechischer Bauernsalat 
Mediterraner Gemüsesalat mit Paprika, Gurke, 

Tomaten, roten Zwiebeln, Kalamataoliven und Fetakäse in Oreganodressing 
17,50€  

       mit Filetspitzen Aufpreis         oder         mit Riesengarnelen Aufpreis 
             pro Portion 9,90 €           pro Stk. 6,90 € 
 

Pfifferlinge 
Als Beilage zu Ihrem gewählten Gericht  

Pfifferlinge in Rahmsauce und Weinbrand gekocht 15,50 € 
Pfifferlinge geschwenkt in Butter und Schnittlauch 13,50 € 

 
Pfifferlingsragout 

Pfifferlinge in leichter Schnittlauchcreme mit sautierten Zwiebelbrotknödelchen 
 22,50 € 

mit Filetspitzen Aufpreis   pro Portion 9,90  
 

Australisches Black Angus 
T-Bone Steak 

Auf der Jack’s Creek Farm wachsen die unvergleichlichen Herden, unter dem angenehmen gemäßigten 
Klima zu rassetypischen, urigen Spitzenrindern auf. Der wohlschmeckende Geschmack, die Zartheit 

begeistert Kenner weltweit. Die Farmer betreiben in dritter Generation eine kombinierte Weide.- und 
Getreideaufzucht ohne Chemie und künstlichen Futterzusätzen 

Ca. 600g  78,50 € 
 

 
 U.S. Fleischbällchen, italienische Art 

 in Tomatensugo, geriebenen Pecorino und warme Rosmarinfoccacia 
21,50 € 

Shrimpstempura 
Garnelen in knusprigem Teig gebacken, mit dreierlei Dips, 

 hausgemachte Teriyaki, Koreanische BBQ-Dipsauce und Knoblauchmayonnaise 
32,50 € 

 
Weinempfehlung 

August Ziegler 
 Grauburgunder aus der Pfalz  

  0,1l 6,50€   0,2l 10,50€   0,75l   32,00 €             


